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Ons uitgebreide ontbijtbuffet met o.a. 
verse jus d’orange, eitjes en heerlijk vers 
gebakken broodjes is voor iedereen een 
goed begin van de dag............................................... 15.00

Ontbijt wordt geserveerd van 
07.00 tot 10.00 uur

Broodplank
Lokaal brood met kruidenboter en dips (voor 2)................ 6.50

Argentijnse frietjes 
Met brander mayonaise....................................................... 4.50

Gamba’s in tempura 
6 stuks met limoen aioli..................................................... 10.50

Dutch delight 
10 stuks bitterballen met mosterd en mayonaise.............. 8.50

Cheese sticks 
10 mini kaasloempia’s met chilisaus.................................. 7.50

Tortilla chips uit de oven 
Kaas | knoflook- en chilisaus............................................... 6.50

Gemarineerde olijven............................................ 6.50

Borrelplank De Koppelpaarden 
Diverse koude en warme lekkernijen | brood & dips........ 19.50

De gehele dag kunt u genieten
van ambachtelijk gebak 

Appelgebak.................................................................. 4.00

Gebak van het seizoen........................................ 3.80

Slagroom....................................................................... 0.50

Al onze producten zijn ambachtelijk bereid 
en onze ambitie is om dit te doen met zoveel 
mogelijk producten van lokale partijen.
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 De-Koppelpaarden_GAST

 Welkom20

eten, drinken & slapen

Een oase van stijl en comfort:
ontdek Hotel De Koppelpaarden! 
Hotel
Met trots presenteren wij 19 aantrekkelijke kamers op 4-sterrenniveau, 
verdeeld over twee gebouwen. Elk van deze kamers is een ware oase van 
comfort en stijl. Geniet van de luxe van airconditioning, zet een lekker kopje 
koffie of thee met de faciliteiten op de kamer, ontspan voor de flatscreen-tv 
en blijf moeiteloos verbonden met gratis WiFi. Maak u geen zorgen over de 
veiligheid van uw waardevolle spullen, want we bieden ook een kluisje. 
Bovendien maken we het gemakkelijk voor onze gasten met elektrische 
fietsen door een afsluitbare fietsenstalling aan te bieden. Kom en ontdek 
de perfecte combinatie van modern comfort en Achterhoekse gastvrijheid 
bij De Koppelpaarden!

Restaurant
Laat je verrassen in ons restaurant waar kwaliteit en smaak elkaar ontmoeten. 
Onze gepassioneerde en toegewijde koks creëren met liefde en vakmanschap 
heerlijke gerechten, samengesteld uit de beste ingrediënten van lokale 
leveranciers.

Vergaderen & Feesten
Of u nu op zoek bent naar een spectaculair feest of een succesvolle 
vergadering, wij bieden de ideale ruimte en faciliteiten voor elke 
gelegenheid. Laat onze ervaren teamleden u verwennen met 
uitstekende service en geniet van de veelzijdige mogelijkheden 
die onze zalen te bieden hebben. Van feestelijke evenementen 
tot professionele bijeenkomsten, bij ons vindt u de perfecte 
plek om samen te komen en onvergetelijke 
momenten te beleven. 
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Twaalfuurtje de Koppelpaarden  
Seizoenssoep | uitsmijter ham-kaas | kroket op brood....... 12.50 

Carpaccio   
Pesto-olie | Parmezaanse kaas | zontomaat
pijnboompitten............................................................................. 12.50 

Rundvleeskroketten   
Twee kroketten op brood............................................................. 8.50 

Groentekroketten    
Twee kroketten op brood............................................................. 9.00 

Uitsmijter  
Ham | kaas | rosbief (+0.50)........................................................ 9.50

Omelet  
Ham | kaas | champignons........................................................ 10.50

Boerenomelet   
Ham | champignons | groenten................................................ 11.50

Tosti  
Ham | kaas | hawaï (+0.75).......................................................... 6.00

Rouleau     
Gerookte zalm | forelmousse | Griekse yoghurt
mierikswortel................................................................................ 14.50

Bruschetta Ook verkrijgbaar in een vegetarische variant
Parmaham | burrata | tomatensalsa
rucola | pecannoten..................................................................... 13.50

Carpaccio  
Pesto-olie | Parmezaanse kaas | zontomaat
pijnboompitten............................................................................. 14.50

Gamba’s    
Gewokt | little gem | wasabimayonaise.................................. 16.00

Pastilla van duif   
Krokant filodeeg | duindoornvinaigrette................................. 15.00

Ravioli (V)     
Eekhoorntjesbrood | salieboter
gebroken hazelnoten | Grana Padano..................................... 15.50

Bouillabaisse    
Een rijke vissoep uit Marseille................................................... 15.00

Franse uiensoep     
En croûte.......................................................................................... 7.00

Noedelsoep     
Paksoi | kokosvlokken | Shimeji................................................. 7.00

Soep van het seizoen........................................................ 6.50

 

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met 
aardappelen uit de oven en rauwkost

Lamsrugfilet    
Rodeportsaus | rozemarijn | appelstroop
pistachenoten.............................................................................. 29.00

Tournedos Rossini    
Madeirasaus | krokante knolselderij | leverpaté................... 36.00

Kalkoenoester    
Mango-abrikozen-chilisaus....................................................... 28.50

Daube de Boeuf   
Runderstoof | rode wijn | selderij | courgette
wortel | kikkererwten | krokante polenta................................ 26.50

Varkensfilet     
Gevuld met camembert | tijmsaus.......................................... 26.00

Claresse       
Uit de oven | prei tapenade | schuim van gele wortel.......... 26.50

Noorse zalm   
Mojito-stijl | gelakt met rum en limoen | groene kruidenolie... 27.00

Ricatoni (V)    
Bospaddenstoelenragout | Pecorino Romano
cashewnoten................................................................................ 22.00

Groenten Wellington (V)    
Provençaalse kruidenroomsaus | spinazie
zoete aardappel | paddenstoelen............................................. 23.50

Proeverij van de Chef 
Vanaf 2 personen, tot 20.00 uur te bestellen

Chef’s special 3-gangen...................................... 42.50

Chef’s special 4-gangen...................................... 47.50

Chef’s special 5-gangen...................................... 52.50

Frietjes    
Puntzak met krokante frietjes............................................ 3.00

Kaasplankje    
Streekkazen met confituur en krokantjes..................... 12.50

Moelleux van chocolade    
Bosbessencoulis | vanille-ijs.............................................. 9.00

Eclair      
Frambozenmousse | kern van sinaasappel
perzikijs................................................................................... 9.00

Kokostaart   
Ananasgel | pistache-ijs | aardbeienkletskop................. 9.00

Onze voorgerechten, hoofdgerechten en desserts 
zijn te bestellen vanaf 17.00 tot 21.00 uur

Franse uiensoep     
En croûte................................................................................. 7.00

Noedelsoep    
Paksoi | kokosvlokken | Shimeji........................................ 7.00

Soep van het seizoen............................................... 6.50

Broodplank....................................................................... 6.50

Geserveerd met brood en olijfolie

Salade gestoomde makreel    
Griekse yoghurt | limoen................................................... 15.00

Salade gerookte kalkoen    
Ananascompote | rode peper.......................................... 13.50

Salade geitenkaas (V)                                                                   
Ingelegde peer | mosterd-dilledressing......................... 14.50

Carpaccio  
Wrap | pesto-olie | mesclun | pijnboompitten
zontomaat | Parmezaanse kaas............................................... 12.00

Gestoomde makreel   
Griekse yoghurt | limoen | geserveerd op een brioche......... 12.50

Gerookte kip     
Kerriehummus | mesclun | geserveerd op een bagel........... 11.00

Pulled pork     
Speenvarken | venkel zoetzuur | BBQ saus
geserveerd op gegrild brood..................................................... 12.50

Uit de oven (V)   
Gegrilde courgette | appelchutney | walnoot
Grana Padano | geserveerd op een ciabatta.......................... 11.00 


