VOORGERECHTEN

VISTACO 16.50
Witvis | gambal| Jalapefio |
tomatensalsa | limoen

SASHIMI 16.00

Tonijn | sesam | miso-yuzu-mayonaise
gemarineerde taugé

CARPACCIO 14.50

Basilicumolie | zongedroogde tomaat
Parmezaanse kaas | pijnboompitten

DUMPLINGS (V) 14.00
Paddestoelen | groenten | chiliolie
WATERMELOEN SALADE (V) 1550

Feta | rode ui | balsamicosiroop
cashewnoten | Optioneel: serranoham + 3,50

COEUR DE BOEUF (V) 13.50

Vleestomaat | burrata
basilicum-mayonaise | tuille

SOEPEN
CHAMPIGNON-TRUFFEL 7.50
Tijm | vleugje knoflook
VENKEL .30
Pernod | groene kruiden
BISQUE D’'HOMARD 10.00
Lichtromig | rivierkreeft
SOEP VAN HET SEIZOEN 6.50

SIDES
FRIETJES 3.50
Met mayonaise
BROODPLANKJE 6.50
Met verschillende smeersels
RAUWKOST SALADE 2.50
IBERICO DE BELLOTA 15.00

Iberische ham | oerbrood | olijfolie

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met
gebakken aardappeltjes.

HOOFDGERECHTEN
TOURNEDOS 36.00
Pepersaus | pancetta
FLORENTIJNSE ENTRECOTE 54.00
Salsa verde | 500 gram | 2 personen
TOMAHAWK PORK 28.00
Grove mosterdboter
KALFSZWEZERIK 34.00
Brioche | prosecco-schuim | verse kruiden
MAISHOEN 27.50
Ahornsaus | pijnboompitten
ZEEBAARS SALTIMBOCCA 28.00
Parmaham | salie | parmezaanse kaas
TERIYAKI ZALM 27.00
Parelcouscous
PADDESTOELEN RISOTTO (V) 23.50
Pecannoten| parmezaanse kaas
MEDITERRANE PAPRIKA (V) RS0
Parelcouscous | brie
yoghurtkruidendressing

CHEFS MENU

3/4/5 -GANGEN

Vanaf 2 personen
Tot 20:00 uur te bestellen

DESSERTS

42.50147.50152.50

CITRUS PARFAIT 900

Yoghurt | roodfruitcoulis
gekarameliseerde noten

CREME BRULEE TAARTJE 9.00
Likeur 43 | chocolade-ijs
VANILLE PANNA COTTA 9.00

Aardbei-rabarbercompote | witte
chocoladecrumble

COUPE DE KOPPELPAARDEN 8.50

Verschillende ijssoorten



CLASSICS

12-UURTJE

Seizoenssoep | uitsmijter ham-kaas
kroket op brood

BOERENOMELET

Ham | chompignons | groenten

OMELET

Keuze uit: ham | kaas | champignons

TOSTI

Keuze uit: ham | kaas | hawai + 0.75

UITSMIJTER DE KOPPELPAARDEN

Ham | champignons | tomaat | kaas

KROKETTEN (V)

Twee rund of groentekroketten op brood

SOEPEN

CHAMPIGNON-TRUFFEL

Tijm | vleugje knoflook

VENKEL

Pernod | groene kruiden

BISQUE D'HOMARD

Lichtromig | rivierkreeft

SOEP VAN HET SEIZOEN

SIDES

FRIETJES

Met mayonaise

BROODPLANKJE

Met verschillende smeersels

IBERICO DE BELLOTA

Iberische ham | cerbrood | olijfolie

RAUWKOST SALADE

12.50

1.50

10.50

6.00

12.50

9.00

7.50

7.50

10.00

6.50

3.50

6.50

15.00

250

BROODJES

CARPACCIO

Basilicumolie | zongedroogde tomaat
Parmezaanse kaas | pijnboompitten

GEROOKTE ZALM

Bagel | citroendilledressing | rode ui

BRIE (V)

Waldcorn | walnoot | honing | uit de oven

OOSTERS BUIKSPEK

Komkommerlinten | rode peper

PANINI ITALIANO

Pesto | salami | mozzarella | tomaat

QUESADILLAS

Tortilla | kruidig gehakt
Mexicaanse groenten | cheddar

PITTIGE KIP

Fossette | wokgroenten | gemarineerd

SALADES

PASTRAMI

Piccalillymayonaise

WATERMELOEN (V)

Feta | rode ui | balsamicosiroop

2860

12.50

11.00

12.00

11.00

11.50

11.50

14.00

13.50

cashewnoten | Optioneel: serranoham + 3,50

GEROOKTE ZALM

Citroendilledressing | rode ui

15.00



BORREL

VOOR BIJ DE KOFFIE

APPELGEBAK
Met slagroom + 0.50

GEBAK VAN HET SEIZOEN
Met slagroom + 0.50

BITES

IBERICO DE BELLOTA

Iberische ham | oerbrood | olijfolie

LOADED FRIES

Truffelmayonaise | Parmezaanse kaas

BROODPLANKJE

Met verschillende smeersels

GAMBA’S IN TEMPURA

6 stuks met limoen-aioli

BITTERBALLEN

10 stuks met mosterd en mayonaise

NACHOS

4.00

3.80

15.00

4.75

6.50

10.50

8.75

50

Kaas | gekruid gehakt | chili en knoflooksaus

BORRELPLANK

Koude en warme hapjes | brood
met smeersels

GEMARINEERDE OLIJVEN

19.50

6.50



