
dinerDe Koppelpaarden

voor hoofd

WATERMELOEN 

Feta I munt-ui vinaigrette
balsamico I cashewnoten

14.00

BRUSCHETTA IBÉRICO

Provolone kaas I verse mango 
knapperig brood

15.50

GEITENKAAS QUICHE 

Spinazie I prei I rode ui
walnoot I rucola

13.50

MOZAÏEK VAN KABELJAUW

Ponzucrème I edamameboontjes

16.00

LINGUINE DI LIMONE

Romige citroenboter I gamba
verse kruiden

15.00

RUNDERCARPACCIO

Parmezaanse kaas I basilicumolie
zongedroogde tomaatjes 

 pijnboompitten

15.50

DORADE ROYALE

Hele vis I roomboter I citroen

29.50

ROODBAARS FILET

Beurre blanc I bieslookolie

29.50

KALFSRIBEYE VAN DE GRILL 

Groene asperges I paprika-knoflookboter

29.50

WALNOOT-PECORINO CARBONARA

Linguine I romige & rijke saus 

26.00

BAVETTE BLACK ANGUS

Café de Paris 

30.00

voor erbij

chef’s menu
3-GANGEN 

44.00

49.00
4-GANGEN 

54.00

5-GANGEN 

Vanaf 2 personen
Tot 20:00 uur te bestellen. 

soepen
MOSTERDSOEP MET ZALM

Prei chiffonade
8.00

Kervel I bleekselderij 
julienne van prei & wortel

GEVOGELTEBOUILLON

8.00

SOEP VAN HET SEIZOEN

7.00

Met mayonaise

FRIETJES

4.50

Met verschillende smeersels

BROODPLANK

6.50

Oerbrood | olijfolie

IBERICO DE BELLOTA

15.00

HUISGEMAAKTE 
SALADE

3.50

FLAMMKUCHEN 

Crème fraîche I geitenkaas I rode ui 
biet I honing I pecannoten

26.00

Onze hoofdgerechten
worden geserveerd met
gebakken aardappeltjes.

36.50

27.00

TOURNEDOS

Roze pepersaus I krokant gebakken bacon

VARKENSHAAS MEDAILLONS 

Mango-habanero chutney

KALKOENHAAS

Brunoise van appel, abrikozen en honing

26.00


