
13.50

WORTEL TERRINE

Zwarte knoflook 
sjalot I vadouvancrème

TOMATENTARTAAR

Gepoft I mozzarella
basilicum-espuma

cashewnotencrumble

13.50

Noodles
shiitake I lente-ui

zacht gegaard eitje

DASHI-BOUILLON

9.50

PORTOBELLO

TOMATENRISOTTO

chef’s menu

3-GANGEN 

51.50

4-GANGEN 

46.50 56.50

5-GANGEN 

Vanaf 2 personen en tot 20:00 uur te bestellen

sides

Met twee soorten boter
optioneel van de snijtafel: 

Iberico Lomo + 3.50

ZUURDESEM

6.50

Parmezaanse kaas I ansjovis
gekookt ei I croutons 

CAESARSALADE

4.50

Mosterdmayonaise
optioneel: 

truffelmayonaise I kruiden
parmezaanse kaas

zongedroogde tomaat + 1.50

FRIETJES

4.50

Hummus I zoetzure groenten
FLATBREAD 

5.50

GEROOKTE PALING

Ingelegde eidooier
zeebanaan I briochetoast
julienne van Granny Smith 

17.50

TOURNEDOS

Aardappelgratin I king oyster 
rode biet I pure chocoladejus 

37.50

EENDENBORST

Pastinaakcrème I kimchi van witlof 
gebakken venkel met appelazijn 
dragonolie I sinaasappelglace 

30.00

Bouquetjus I pommes Anna 
bloemkoolcrème 

 23.50

Gegrilde spitskool I shiitake 
romige srirachasaus

gedroogde knolselderij

 23.50

COQUILLE

Tuile van inktvis I mosterdkaviaar
espuma van limoen
 doperwtencrème

17.50

BUIKSPEK GYOZA

Gochujangemulsie I venkel 
zoetzure bosui I wortel

16.50

VITELLO TONNATO

Tataki van kalf 
luchtige tonijnsaus I rode ui 

gedroogde kappertjes

15.50

RUNDERCARPACCIO

Gemarineerde tomaatjes
balsamico emulsie I rucola

Parmezaanse kaas

14.00

mains

DUO VAN KALF 

Zwezerik I oester I truffelmousseline
cantharellen-madeirajus 

37.50

32.50

ZEEDUIVEL

Geroosterde spruitjes polenta
limoen-hollandaise

gele biet

HEILBOT

Dille-olie I linzen I zeekraal
zeevenkel I mosselvelouté

30.50

SHORT RIB

Hasselbackaardappel
gepofte wortelcrème l kruidnageljus

gekarameliseerde pastinaak 

29.50

starters

De Koppelpaarden

Onze hoofdgerechten
worden geserveerd

met gebakken
aardappeltjes

diner

SCHAALDIEREN BISQUE

10.00
Rivierkreeft


