
Welkom
Onze asperges komen tot  hun recht met wi jnen die het

subt ie le karakter  van het seizoen mooi  benadrukken.  Geniet
van de perfecte combinat ie op je bord én in je glas.

 T r i m b a c h  P i n o t  B l a n c  

7 . 0 0  I  3 5 . 0 0

Fr is ,  e legant en verf i jnd –  met tonen van witte bloemen en
cit rus.  Subt ie l  mineraal ,  harmonieus en l icht  van body.

 S i l v a n e r  B ü r g e r s p i t a l

6 . 5 0  I  3 2 . 5 0

Zacht ,  f ru i t ig en kru idig –  met een fr isse,  evenwicht ige
structuur .  Vol  en vr iendel i jk  van karakter ,  perfect in balans.



Kabeljauwrilette

Coquille I aspergesalade 
gemarineerde groene 

aspergelinten I sesamkletskop 
gebrande Amsterdamse uien

16.50

Terrine van asperges

Gedroogde serranoham
 gemarineerde cherrytomaat 

blondbier-gelei 

17.50

seizoenskaart

starters

noorse zalm 

Gekookt ei I hollandaise I kriel
groene kruiden I witte asperges

35.00

asperges klassiek

Achterham I boter I kriel 
gekookt eitje I witte asperges

29.50

mains

side

risotto asperges

Groene asperges I doperwten
doperwtencrème I hoender

28.50

aspergesoep

 Focaccia crostini

8.50

portie asperges

Witte asperges I bieslook 

9.00

Verse asperges van de boer 
het seizoen waar we op hebben gewacht!
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